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Distintivamente diferente.
Simplemente funciona.

La desinfeccion de jarabe simple
es cualquier cosa menos simple.

Tras dominar el proceso de purificacion del agua utilizando su vanguardista
tecnologia UV HOD™, Atlantium presenta una solucién innovadora para el tratamiento
de jarabes simples. El jarabe simple diluido es susceptible al desarrrollo de diversos
microorganismos resistentes al calor causando cambios en el sabory el
color, reduciendo la vida util del producto, e incluso provocando intoxicaciones
alimentarias. Las soluciones estandar, como la pasteurizacion, utilizan mucha
energia, tardan mucho en calentarse, aumentan el riesgo de caramelizacion del
producto y son ineficaces para eliminar los organismos resistentes al calor.



Presentamos la revolucionaria solucion
UV de Atlantium para jarabe simple.

Nuestro sistema de proteccion UV para jarabe simple lo ayuda a evitar que
el sabor y el olor cambien y a evitar retiros de productos y danos a la repu-
tacion de su marca.
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El diseno distintivo e innovador de Atlantium no sélo tiene un aspecto
diferente, sino que también consigue un rendimiento muy superior al
de otras soluciones.

Nuestro sistema UV HOD™ proporciona una desinfeccién del 100 %
incluso de los microrganismos mas resistentes.

Permite alacanzar los mas altos niveles de calidad de la industria de
bebidas. Los jarabes simples varian significativamente en sus niveles de
UVT y ° Brix debido a las diferentes concentraciones de azucar. Tratar el

jarabe sin tener en cuenta estas variaciones perjudicaria la calidad del
producto final.

El sistemna UV HOD™ de Atlantium trata de forma inteligente jarabes con di-
ferentes niveles de ° Brix, UVT bajo y temperatura, ofreciendo una respuesta
en tiempo real a los cambios en los parametros. Nuestras lamparas UV de
media presion estan equipadas con sensores individuales que suministran
la dosis correcta de forma constante y garantizan que no se produzcan
cambios en el sabor o el olor.
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Al servicio de la industria alimentaria
y de bebidas en todo el mundo

Jugos

\ GRUPO

'J/ JUMEX

Vélle

ECKES I

the best of fruit

/e
BONGRAIN
La ﬂa«/: %m‘]em’.

Cervezas

Facil funcionamiento

Un 50 % menos de huella
en comparacion con los
sistemas tradicionales

Reduce los requisitos
de CIP

Automatico,

escasa necesidad de mano de

obra

Bebidas Agua
gaseosas embotellada
Cettoty s,

BONAFONT
'Jpepsi P
DA@NQ
[ — -\\{'
,\/J

The Healthy Hydration Company
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Asegurese de gue su marca esteé a la altura de su reputacion con
resultados consistentes y de alta calidad y, al mismo tiempo,
reduzca significativamente los costos. Unase a las marcas lideres
de la industria gue han elegido Atlantium para sus aplicaciones
de tratamiento de jarabes simples, como Carlsberg Denmark,
Berner Food & Beverages, etc.
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